"Les Moussieres" Oeil-de-Perdrix Neuchatel AOC
Domaine Grisoni

Les vins du Domaine Grisoni c’est 80 ans de passion pour le terroir.

C’est en 1937 que Louis Grisoni fonde le Domaine Grisoni, a Cressier (NE)
car il souhaite non seulement cultiver ses vignes mais aussi maitriser
I'’ensemble de la chaine viti-vinicole en élevant ses vins. Treize ans plus
tard, en 1950, son fils Jacques reprend le flambeau et permet a la petite
entreprise de se développer. Dés la fin des années 1980, le beau-fils de ce
dernier, Christian Jeanneret, reprend les rénes. Diplomé de I'Ecole
d’cenologie de Changins, il contribue a asseoir la réputation du Domaine,
son souci constant de modernisation garantissant a ses produits leur
caractere exceptionnel et sans cesse renouvelé.

Température de dégustation : Entre 10°C et 12°C
Accord Mets-Vin : Tout a fait a sa place avec les hors-d’ceuvre, les
asperges, le jambon en crolte, le saucisson neuchatelois brioché, les

gateaux a la viande, le gibier a l'aigre-doux etc.

Alcool : 13,0% vol.



